Deterhase

Fiir den Riihrteig:

2 Eier

759 Butter und 75g Zucker schaumig riihren.

100g Mehl mit 1 TL Backpulver mischen. Im Wechsel mit den

Eiern unter die Butter-Zuckermischung rithren

1 TL Kakao und

75g gemahlene Haselniisse mit dem Teig verrihren.

Die Hasenform besonders sorgfaltig ausfetten und mit Paniermehl ausstreuen.

Im vorgeheizten Backofen ca. 60 Minuten bei 190°C backen. Mit Schokoladenglasur

uberziehen, Mandeln als Augen einsetzen, den Fu3 mit Pistazien bestreuen.



