Kiirbissuppe
Zutaten:

1 kleinen Kirbis

2 Stangen Lauch

500g Mohren

4 grolRe Kartoffeln

200g Margarine

1 Becher Sahne

ca. 1% | Gemuisebriihe
Pfeffer und etwas Muskat

Zubereitung:

Kirbis vorsichtig aushdhlen (wird noch gebraucht!) — Lauch, Méhren und Kiirbis anschwitzen,
Kartoffeln zugeben und mit Briihe auffillen. Alles zusammen gar kochen und mit einem Pdrierstab
mixen.

Mit Sahne, Pfeffer und Muskat abschmecken. Dann die heifle Suppe in den Ausgehdhlten Kirbis
flillen und servieren.

Guten Appetit



